PATISSERIES
A emporten !

Baguera

Brownies chocolat blanc
Crunchy praliné spéculos - Crémeux caramel
Mousse chocolat blanc

Burgonde

Biscuit cassis - Croustillant épices
Mousse mascarpone pain d’épices
Coulis framboise cassis

Coeur des lles

Biscuit citron vert - Compotée d’'ananas
Mousse kiwi

Concorde

Meringue chocolat - Mousse chocolat au lait
Copeaux de meringue chocolat

Délicatesse

Biscuit fraises - Confit groseilles griottes
Mousse framboise

Léonie
Croustillant pistache - Coulis framboise

Pain de Génes pistache
Crémeux chocolat blanc
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Commande possible le jour méme, sous réserve de disponibilités

LE
CHATEAU
BOURGOGNE




Maracvuja

Crumble coco - Biscuit amandes coco
Crémeux passion
Mousse citron vert et chocolat blanc

Paradis Blanc

Meringue blanche - Mousse chocolat blanc
Copeaux de meringue blanche

Plénitude

Macaron Chocolat - Mousse chocolat au lait
aux éclats de chocolat a la fleur de sel
Ganache aux éclats de caramel salé

Santa Maria

Dacquoise coco - Feuilleté praliné
Banane flambée - Caramel rhum passion
Mousse chocolat au lait

Sensation

Biscuit amandes et croustillant - Mousse citron
Jus de fraises Mara des Bois

Syracuse

Croquant amandes - Biscuit moelleux framboise
Coulis framboise - Creme abricot

Tendresse

Croustillant citron vert - Compotée de fraises
Dacquoise amandes - Bavarois vanille
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