
Menu de la 
Saint Valentin

Duo de mises en bouche

Cappuccino de butternut et amandes grillées

Truite rose du Jura cuite au sel d’agrumes

*
Alliance de foie gras

Perles de cassis et poivre de Tasmanie

*
Noix de Saint Jacques laquées à la pomme d’amour

Pulpe de panais et crème au Champagne

*
Pause fraîcheur Limoncello

*
Belle volaille de Bresse, crème au diamant noir,

Gnocchis de betterave et cèpes

*
La ronde des fromages affinés de nos régions

*
Symphonie amoureuse de desserts et nos sorbets maison79 €


