. .‘7. . /:- Diner prolongé du 31/12/2019
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_\;% - Cappuccino de Cépes « bouchon », Truffes de Bourgogne et poudre de Noisettes
® AL
/f\ o ©

En amuse bouche
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‘o e . e Crousti]lant de Langoustines, fraicheur de Légumes racines
Beurre blanc au Yuzu et Gingembre
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7Atiguillettes de Saint Pierre dorées

jOﬂ Q/“:i Y\ Oéﬁ Mousseline Maltaise

Cannelloni de Poireaux et Pomme safranée
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-\Pause glacée sorbet Champagne rosé et feuille d’Or
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-\Duo de Magret et Escalope de Foie gras de Canard a la plancha

-\Proﬁtez d’une nuit paisible en chambre double Jus aux Fruits Exotiques
et d'un petit—déjeuner gourmand Croquant de Fruits secs et Ravioli de la Forét
pour 55€ supplémentaires par personne. bt
?lateau de Fromages affinés
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Ic-:EHATEAU ’ e Grand chariot des Desserts de la Saint Sylvestre

BOURGOGNE

Restaurant Le Chateau Bourgogne
Hbtel Mercure Dijon Centre Clemenceau * % % %
Parking privé et gratuit - Tram Auditorium Au tarif de 105.00 € TTC

22 boulevard de la Marne 21000 Dijon - 03.80.72.31.13
h1227@accor.com - www.hotel—mercure—dijon.com




